belsers
Mittagstisch

Freitag, 16. Oktober 2026

Suppe
Rinder-Consommé
Hausgemachte Dim Sum | Gemiise-Julienne | Schnittlauch
7,50

Vorspeise
Herbstlicher Salat
Gebratene Feigen | Bunte Blattsalate| Honig-Senf Dressing |
karamellisierte Walnuss
7,50

Nachspeise
Creme Briilée von der Tonkabohne
Himbeersorbet | Mandelcrisp
7,50

Maispoulardenbrust Supréme
Waldpilzrisotto | Wilder Brockoli | Pfeffer-Rahm-Sof3e
22,50

Tortelli Kiirbis

Kiirbis-Velouté | Schafskadse | Kiirbiskerne | Parmesan vom Hobel
16,50

Belsers NEWS

»Das Essen soll zuerst das Auge erfreuen und dann den Magen.“
Johann Wolfgang von Goethe

Weitere Infos erhalten Sie online auf www.belsers.com

belsers Restaurant Brunnsteige 15 72622 Niirtingen 07022 71 95 86-0
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